
MODRA 
FRANKINJA
»Na Slovenskem se najboljša 
Modra frankinja zagotovo 
prideluje v vinorodni deželi 
Posavje, kjer so ji klimatski pogoji 
pisani na kožo. V tej mikroklimi 
se iz te sorte razvije vino prijetne 
arome in kompleksnega okusa, ki 
ga bogatijo mehki tanini«.

Kemijska analiza:

Modra frankinja Alk. stopnja Skupna kislina Ostanek sladkorja

2007 12,2 %vol 5,4 g/L suho
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